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Der iq brandenburg Netzwerkpartner fiir
dieses Angebot

IGV Technologietransferstelle

Leiterin Technologietransfer

Frau M.A.Dipl.-Ing.Ines Gromes

Tel.: (0332 00) 891 - 07

E-Mail: igv-transfer@igv-gmbh.de

Ansprechpartner

Bereichsleiter Analytik

Herr Dr.Gerd Huschek

Tel.: (0332 00) 891 - 31

E-Mail: igv-analytics@igv-gmbh.de

Technologietransfer-
Netzwerk Brandenburg

iq brandenburg ist das Netzwerk der Technologietransfer-
stellen des Landes Brandenburg. Wir verfugen Uber ein
breites Spektrum an wissenschaftlichem Know-how.

In allen Phasen des Innovationsprozesses vermitteln

wir lhnen ,Wissenschaft fur Unternehmen” fir lhren
wirtschaftlichen Erfolg.
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Handelslabor der
IGV GmbH

Lebensmittelanalytik und

Qualitatsmanagement

m brandenburg

Wissenschaft fiir Unternehmen



Das Priiflabor des IGV agiert als freies akkreditiertes
Handelslabor auf den Gebieten der Lebensmittel- und
Arzneimitteliberwachung und bearbeitet FUE Projek-
te zur Rohstoffqualitat, zum Wirkstoffverhalten, zur
Lebensmittelsicherheit und -technologie. Es bietet ein
breites Spektrum an chemisch-physikalischen Unter-
suchungen in Lebensmitteln, pflanzlichen Rohstoffen
bzw. Verarbeitungsprodukten an. Basis fiir das Analy-
senangebot sind die gerétetechnische Ausristung, das
Know-how der Mitarbeiter sowie die Akkreditierung
nach DIN EN ISO 17025. Das Labor ist GMP zertifiziert.

Handelslabor der
IGV GmbH

Lebensmittelanalytik und
Qualitatsmanagement

Aufgaben des freien Handelslabors

Lebensmittelkontrolle

Kennzeichnung, Sensorik nach DLR, Mikrobio-
logie, Nahrwertanalyse, Rickstandsanalytik,
Rezepturkontrolle

Gewiirz- und Heilpflanzenanalytik nach GMP

Getreide- und Mehlanalytik nach EG-VO und
ICC-Standards, Ernteliberwachung

Uberwachung von Arzneimitteln und Arzneimit-

telhilfsstoffen nach Arzneimittelgesetz

e Analytik von Kosmetikartikeln und Nahrungs-
erganzungsmitteln (NEM)

¢ Analytik von Fetten, Olen und Olsaaten

Lebensmittelinhaltsstoffe

e groBe und kleine Nahrwertanalyse

e Zucker (Mono-, Oligo-; Polysaccharide), Starke
e Aminosauren

e Fettsauren

e Vitamine

e Ballaststoffe (u.a. B-Glucane, Pentosane)

Schadstoffanalytik

Schwermetalle

Mykotoxine

Aflatoxine, Ochratoxin A, Fumonisine, Zearalenon,
DON, T-2-/HT-2-Toxin, Citrinin, Mutterkornalkaloide
Acrylamid

Pflanzenschutzmittelriickstande

Organophosphor-, Organostickstoffverbindungen,
Organohalogenverbindungen, Dithiocarbamate
Kontaminanten

polychlorierte Biphenyle, PAK, Phthalate

Mikrobiologie

Gesamtkeimzahl, Hefen, Schimmelpilze, coliforme Keime,
E.coli, Staph.aureus., B.cereus.sulfitred. Clostridien,
Salmonellen, Lactobacillen, Listerien, Pseudomonas,
osmotolerante Hefen und Schimmelpilze
Produktionshygienische Untersuchungen

Getreideanalytik

Kontaminationen

Besatz

Inhaltsstoffe

Mineralstoffe, Protein, Stéarke, Fett
Technologische Eigenschaften
Hektolitergewicht, Fallzahl, Sedimentationswert,
Feuchtkleber/Index, Amylogramm, Viskogramm,
Farinogramm, Extensogramm

IGVE) GmbH

TRANSFERSTELLE
fir die Lebensmittel- und

TECHNOLOGIE- UND INNOVATIONS- /
Verarbeitungswirtschalt

Qualitatsmanagement

e Beratung zum Aufbau betriebsspezifischer
Qualitdtsmanagement-Systeme nach
DIN ISO 9000ff, DIN EN ISO 17025 bzw. IFS 5

e Einfuhrung eines von HACCP Konzepten

e Begleitung der Betriebe bis zum
erfolgreichen Zertifizierungsaudit

e Feststellen und Vermeiden von Gefahren
fur den Verbraucher

e Verbesserung der Produktions- und
Personalhygiene

e Verbesserung der innerbetrieblichen
Organisation und Kontrolle

e \erbesserung der Qualitats- und
Wettbewerbsfahigkeit der Betriebe



